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TECHNIK ZYWIENIA
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Zawod technika zywienia i ustug gastronomicznych to nowy zawdd, ktory
powstat z zawodow kucharza, technika zywienia i gospodarstwa domowego,
technika organizacji ustug gastronomicznych. Obecnie zawéd ten, w sposéb
profesjonalny ksztatcony w naszej szkole, pozwoli fachowo i merytorycznie
przygotowa¢ mtodziez do wykonywania prac zaréwno w kuchni na stanowisku
kucharza, doradcy zywieniowego potrafigcego zaplanowaé, opracowac
i wdrozy¢ diete oraz kelnera obstugujgcego wtasciwie i rzetelnie gosci.

Absolwent szkoly ksztalcacej w zawodzie technik zywienia i ustug
gastronomicznych zostanie przygotowany do wykonywania
nastepujacych zadan zawodowych:

e oceniania jakosci zywnosSci oraz jej przechowywania,

e sporzgdzania oraz wydawania potraw i napojow,

e planowania i oceny zywienia,

e organizowania produkcji gastronomicznej,

e planowania i realizacji ustug gastronomicznych,

e sporzgdzenia oferty promocyjnej zaktadu gastronomicznego,
e planowania i wykonania ustug kelnerskich.



Ksztatcenie zawodowe realizowane jest na przedmiotach:
> technologia gastronomiczna z towaroznawstwem
> wyposazenie technologiczne i bhp
“ zasady zywienia
y obstuga konsumenta
> organizacja produkcji gastronomicznej
> podejmowanie i prowadzenie dziatalno$ci gospodarczej
;jezyk obcy zawodowy
» Zaj¢cia praktyczne:

e technologia gastronomiczna
® organizacja produkcji gastronomicznej
® obstuga konsumenta

KWALIFIKACJE W ZAWODZIE TECHNIK ZYWIENIA | USLUG
GASTRONOMICZNYCH:

TG.07. Sporzgdzanie potraw i napojow
TG.16. Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych

Absolwent tego kierunku moze podejmowac prace:

na stanowisku menadzera gastronomii w obiektach hotelowych,

w instytucjach zajmujgcych sie obrotem zywnoscia,

w instytucjach zajmujgcych sie upowszechnianiem wiedzy o zywnosci,
w organizacjach ochrony konsumenta oraz obiektach zbiorowego
zakwaterowania,

w obiektach zbiorowego zywienia, firmach cateringowych,

na imprezach masowych przy produkcji zywnosci oraz obstudze gosci,
we wszelkiego rodzaju podmiotach gospodarczych zajmujgcych sie
prowadzeniem dziatalnosci gastronomicznej (hotele, restauracje,
kawiarnie, bary, pensjonaty, promy, statki pasazerskie).

Absolwent technikum zywienia i ustug gastronomicznych, moze samodzielnie
prowadzi¢ dziatalno§¢ gospodarczg w zakresie ustug cateringowych,
hotelarskich i agroturystycznych.



