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FORMULARZ CENOWY


	
 
Lp.
	
  
Nazwa produktu                           
	

Wymogi zamawiającego
	

J.m.
	

Ilość szacunkowa
	

Cena jednostkowa netto (za 1 
	

Wartość netto w złotych (kolumna 5x6)
	

Stawka podatku VAT w %
	

Wartość brutto (kolumna 7x8)

	

Producent

	1
	2                                               3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	

	

1
	Parówki cienkie z szynki min 85 %
	Zawartość mięsa min 85 % nie więcej niż 10 g tłuszczu w 100 g produktu gotowego do spożycia
	kg
	250
	
	
	
	
	


Część 2- Wędliny 

	2
	Kiełbasa szynkowa
	Zawierająca co najmniej 70% mięsa i nie mniej niż 10 g tłuszczu w 100 g produktu gotowego do spożycia
	kg
	25
	
	
	
	
	

	3
	Polędwica sopocka
	Wyrób ze schabu wieprzowego nie mniej niż 70% mięsa
	kg
	80
	
	
	
	
	

	4
	Szynka wieprzowa wędzona
	Wyrób wędzony i parzony z mięsa wieprzowego 
	kg
	85
	
	
	
	
	

	5
	Szynka wieprzowa pieczona
	Wyrób pieczony z mięsa wieprzowego
	kg
	100
	
	
	
	
	

	6
	Szynka wieprzowa gotowana
	Wyrób gotowany z mięsa wieprzowego
	kg
	70
	
	
	
	
	

	7
	Schab pieczony
	Zawierająca co najmniej 70% mięsa i nie mniej niż 10 g tłuszczu w 100 g produktu gotowego do spożycia
	kg
	120
	
	
	
	
	

	8
	Polędwica drobiowa
	Zawierająca co najmniej 90% mięsa i nie mniej niż 10 g tłuszczu w 100 g produktu gotowego do spożycia
	kg
	30

	
	
	
	
	

	9
	Mielonka
	Zawierająca co najmniej 70% mięsa i nie mniej niż 10 g tłuszczu w 100 g produktu gotowego do spożycia
	Kg
	40
	
	
	
	
	

	10
	Szynka konserwowa
	Zawierająca co najmniej 70% mięsa i nie mniej niż 10 g tłuszczu w 100 g produktu gotowego do spożycia
	kg
	20
	
	
	
	
	

	11
	Kiełbasa krakowska
	Sugerowane aby 100 g produktu wyprodukowano z min. 127 g mięsa wieprzowego i 14 g mięsa wołowego, przyprawy, sól, bez wzmacniaczy smaku.
	kg
	30
	
	
	
	
	

	12
	Boczek wędzony 
	Zawartość min. 83% boczku wieprzowego, skład bez glutaminianu sodu
	kg
	50
	
	
	
	
	

	13
	Pasztet pieczony
	Drobiowy lub drobiowo-wieprzowy, bez wzmacniaczy smaku, zawartość mięsa min. 65%
	kg
	45
	
	
	
	
	

	14
	Schab wędzony
	Mięso wieprzowe i mieszanka przypraw
	kg
	120
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	15
	Kiełbasa biała z szynki
	Mięso wieprzowe, sugerowane wartości odżywcze na 100 g produktu: 244 kcal, tłuszcz 20 g (w tym tłuszcze nasycone 8 g), węglowodany 2 g (w tym cukry 0,5 g), białko 14 g, sól 2,8 g.
	kg
	100
	
	
	
	
	

	16
	Kiełbasa żywiecka




	Mięso wieprzowe, sugerowane wartości odżywcze w 100 g produktu: 256 kcal, 18 g tłuszczu, 0,9 g cukru, 7,3 g kwasów tłuszczowych nasyconych, 22 g białko, 0,9 g węglowodany, 2,3 g sól.
	kg
	25
	
	
	
	
	

	17
	Wędlina z indyka
	Zawartość mięsa min. 90% na 100g
	kg
	60
	
	
	
	
	

	18
	Frankfurterki
	Zawartość mięsa wieprzowego min. 90%
	kg
	50
	
	
	
	
	

	19
	Kiełbasa cienka
	Zawartość min. 80% mięsa na 100 g produktu
	kg
	150
	
	
	
	
	

	Razem zł
	





